
BRAZILIAN FOOD

VÉGÉTARIEN

Salada Todos os Santos                                 8€
Salade vert, tomate, carottes, maïs
et coeurs de palmier.

Moqueca de Palmito                                     15€
Coeur de palmier cuisiné avec huile de palme,
legumes et lait de noix de coco.

Ensopadinho de Vegetais                             15€
Légumes à la sauce du lait de noix de coco.

Abóbora Vegetariana                                    16€
Potiron farci aux coeurs de palmier 
gratinée au fromage.

Feijoada Vegetariana                                    13€
Ragoût aux haricots noirs, servis avec du chou vert,
rondelles d'orange et du riz blanc.

COUVERT

Pain, beurre et olives noires 4€ | Pain 1€ | Beurre 1€
 

Olives noires 2.5€ | Fromage Azeitão DOP 10€

LES ENTRÉES

Casquinha de Siri                                               8€
(Petite assiete de crabe)

Sopa de Peixe                                                    6€
(Soupe de poisson)

Sopa Cremosa de Galinha                              5€
(Soupe crémeuse au poulet)

Palmito                                                             6€
(Cœurs de palmier)

Linguiça grelhada                                            4€
(Saucisse grillée)

Torresmos                                                     3.5€
(Couenne)

Mandioca frita                                                 4€
(Manioc frit)

Bolinho de Feijoada (2 un)                             3.5€
(Boulette de haricot noir et viande)

Bolinho de Mandioca com Palmito (2 un)      3.5€
(Boulette de manioc et coeur de palmier)

Pãozinho com Queijo (2 un)                              2€
(Petit pain aux fromage)

COCKTAILS

Caipirinha e Caipirosca (cachaça/vodka)                             6€

Caipiragua (sans alcool)                                                   3.5€

Caipirinha Gabriela Cravo e Canela                               7€
(avec bâton de cannelle et clou de girofle)

Caipirinha et Caipirosca de fruits                                   7€



FRUITS DE MER

Moqueca de crevettes                                  22€
Moqueca de poisson                                  17.5€
Cuisiné à la sauce de legumes, huile de palme
et lait de noix de coco, servi avec du riz blanc.

Ensopadinho de crevettes                            22€
Ensopadinho de Poisson                           17.5€
Cuisiné à la sauce de legumes et du
lait de noix de coco, servi avec du riz blanc.

Vatapá                                                        19.5€
Poisson déchiqueté, huile de palme,
lait de noix de coco, cajou, cacahouètes
et crevettes sèches émincées -riz blanc-.

Bobó de Camarão                                      19.5€
Crevettes sauté à l'huile de palme, purée
de manioc et lait de noix de coco - riz blanc-.

Abóbora Recheada                                     18.5€
Potiron farcie aux crevettes et gratinée
au fromage -riz blanc-.

Camarão com Catupiry                              20.5€
Crevettes à la sauce blanche gratinée
au fromage Catupiry.

Escondidinho de Camarão                         20.5€
Crevettes cuisine à la sauce de lait de noix de coco
purée de manioc au gratin avec fromage catupiry.

VIANDE

Feijoada à brasileira                                      15€
Ragoût aux haricots noirs et différent viandes
(boeuf, porc et saucisses). Servi avec du riz blanc,
chou vert et orange.

Picadinho à mineira                                    19.5€
bœuf cuisiné en petits morceaux, avec une
banane frite  et un œuf poché.
Servi avec du riz blanc, haricots noirs et maïs.

Virado à Paulista                                        18.5€
Grillade de côte de porc et saucisse, banane, 
pommes de terre frite et haricots noirs au manioc.

Delícia de Frango                                          15€
Poulet à la crème, aux cœurs de palmier,
mais et champignons. Servis avec du riz blanc.

Churrasco Misto                                         18.5€
Grillade mixte (poulet, bœuf, porc et saucisse)
frites et chou vert sauté.

Picanha                                                          22€
Filet de boeuf grillé, servi avec haricots noirs,
riz et chou vert sauté.

Baião de Dois                                             18.5€
haricots cornille et riz, viande saumurée,
saucisse et fromage.

Carne do Sol                                               18.5€
Filet de bœuf saumuré à l'oignonade,
haricots cornille et manioc frite.

Escondidinho de Carne do Sol                  18.5€
Bœuf saumuré déchiqueté à l'oignonade, couvert avec
pureé de manioc gratinée au fromage Catupiry.

Vaca Atolada                                               17.5€
Ragoût de côte de boeuf et manioc.
Servi avec chou vert sauté.

MENU ENFANTS

Hamburger de Picanha                                   9€
Hamburger avec frittes au Riz.

Delícia de Frango                                          11€
Poulet à la crème, aux cœurs de palmier,
au mais et champignons. Servis avec du riz blanc.



DESSERTS

Quindim                                                           6€
Sucre, jaune d'œuf et coco râpé.

Pudim de Aipim                                               6€
Manioc, lait de noix de coco, lait condensé.

Baba de Moça Bonita                                      5€
Sucre, jaune d'œuf et lait de noix de coco.

Creme de Papaia                                             7€
Purée de papaye avec glace et crème et Cassis.

Mousses                                                          5€
Chocolat au Fruit de la Passion.

Gelado de Lima com Cachaça                        7€
Sorbet au citron vert arrosé de cachaça.

Dona Flor e seus dois maridos                       6€
Gâteau au chocolat.

EXTRAS

Maïs                                                                 3€

Oeufs                                                               3€

Rondelles d'orange                                          3€

Riz                                                                    3€

Haricots noir                                                   3€

Banane frite                                                     3€

Chou vert                                                         3€

Pommes frites                                                  4€

FRUIT CAFÉ & THÉ 

Fruit de Season                                              4€

Tropical                                                           7€

Nespresso Café/Décaféiné                           1.5€

Cappuccino                                                     2€

Thé ‘Compagnie Coloniale’                           2.5€
Compagnie Coloniale est la plus ancienne
marque de thé française, fondée en 1848 à Paris.



No dish, food product or drink, including the couvert, may be charged if not requested
by the customer. If you have a food allergy please ask our staff about the ingredients in each dish.

VAT included at legal rates/All taxes included. Complaint book available.


